
Passer l’agrément
Filière Ikejime

QU’EST-CE QUE L’AGRÉMENT FILIÈRE IKEJIME ?

QUI PEUT PASSER L’AGRÉMENT FILIÈRE IKEJIME ?

Une reconnaissance officielle délivrée par un comité d’experts s’appuyant sur 
un référentiel technique et permettant de garantir les bonnes pratiques de 
l’Ikejime.

L’agrément FILIÈRE IKEJIME c’est 3 agréments différents en fonction du 
statut du demandeur et du lieu de l’abattage. 

•	 Agrément MER : Pour les pêcheurs qui réalisent l’abattage en mer 

•	 Agrément TERRE : Pour les pêcheurs, mareyeurs ou halles à marée qui 
réalisent l’abattage à terre

•	 Agrément CRIÉE : Pour les halles à marée qui commercialisent des 
produits FILIÈRE IKEJIME

•	 Une entreprise ou un armement qui souhaite 
commercialiser ses produits avec la marque 
FILIÈRE IKEJIME.

•	 Les halles à marée qui souhaitent 
commercialiser des produits de la marque 
FILIÈRE IKEJIME.
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A minima, une personne 
physique doit être désignée 
au sein de l’entreprise ou 
de l’armement réalisant une 

demande d’agrément. Elle aura le savoir-
faire, l’expérience et sera responsable 
de la bonne réalisation de chacune des 
étapes clefs, du choix du poisson vivant 
jusqu’au tri final avant étiquetage, et abattra 
l’ensemble des poissons qu’elle aura choisi 
selon la méthode IKEJIME. En cas d’absence 
prolongée de cette personne, l’agrément de 
la société ou de l’armement sera suspendu.

Un dossier de demande d’agrément doit 
être déposé pour chaque personne qui 
souhaite obtenir l’agrément, même si elles 
appartiennent à la même entreprise.



QUELS SONT LES PRÉREQUIS POUR PASSER 
L’AGRÉMENT FILIÈRE IKEJIME ?

QUELLES SONT LES ÉTAPES POUR PASSER L’AGRÉMENT ?
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L’association est disponible pour accompagner l’armement ou l’entreprise dans la démarche d’agrément.

AGRÉMENT « MER » ET « TERRE »
•	 Maitrise de la technique d’abattage IKEJIME avec pour référence le guide REFIKE (formation non 

obligatoire mais fortement conseillée) et avec une expérience minimum de 4 mois ;
•	 Bateau équipé (présence d’un vivier à bord avec alimentation permanente et une bonne aération) ;
•	 Présence et utilisation de glace à bord
•	 Matériel adéquat et respectant la règlementation sanitaire ;
•	 Respect des règles d’hygiène (nettoyage du matériel et glace obligatoire) et de la règlementation 

en vigueur.

AGRÉMENT « HALLE À MARÉE » :

•	 Capacité à agréer et valider un produit respectant le cahier des charges de la marque FILIÈRE 
IKEJIME

•	 Prendre des photos et des films de son matériel et de ses pratiques (cf. annexe) 
•	 Dépôt d’un dossier d’agrément en ligne avec transmission de supports (cf. annexe) 

Retrouvez les formulaires sur notre site internet :
	∙ Agrément MER 
	∙ Agrément TERRE 
	∙ Agrément CRIÉE 

•	 Test du produit final avec un chef cuisinier ambassadeur de la marque
•	 Après validation du dossier : possibilité d’apposer le pin’s FILIÈRE IKEJIME sur les produits

Des propositions hors du cadre défini par l’association FILIÈRE IKEJIME peuvent être 
faites. Elles seront examinées par la commission de délivrance des agréments lors de 
l’instruction du dossier déposé.

En cas d’avis négatif de la commission de délivrance des agréments, une mise en 
conformité sera demandée avant nouvelle présentation du dossier. 

L’entreprise ou l’armement agréé devra adhérer à l’association FILIERE IKEJIME, être à jour 
de ses cotisations et des éventuelles factures (matériel ou autre). Le retrait de l’association 
entraînera une suspension de l’agrément.

https://forms.gle/yJ2s19wBGPFXVeYP6 


QUEL EST LE COÛT DE L’AGRÉMENT ?

ET APRÈS ?

ANNEXE
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Le passage de l’agrément est gratuit.

•	 Tout changement de ce qui a été déclaré et validé dans le dossier de demande d’agrément doit être 
signalé à la commission de délivrance des agréments et validé.

•	 L’agrément est valable 1 an et renouvelable tacitement. En cas d’inactivité pendant une très longue 
période, l’agrément est suspendu.

•	 L’évaluation des pratiques par les clients est réalisée par le biais d’une application mobile. L’objectif 
de cette application est de mettre à disposition un outil permettant à chaque membre de progresser 
constamment vers un haut niveau de qualité du produit. Une fois le code-barre scanné, l’acheteur a la 
possibilité de faire un retour sur la qualité du produit directement via l’application (+ d’informations 
sur Comment ça marche ? – FILIÈRE IKEJIME (filiereikejime.com).

SUPPORTS À JOINDRE  
AGRÉMENT MER

	❍ Ensemble du bateau pris sous 
différents angles ;

	❍ Épuisette/Haveneau ;
	❍ Aiguille(s) pour la 

décompression 

	❍ Outil(s) pour la décérébration ;
	❍ Outil(s) pour la démédullation ;
	❍ Couteau(x) pour la saignée ;
	❍ Bac(s) de saignée ;

	❍ Plan(s) de travail ;
	❍ Pin’s Producteur ;
	❍ Pin’s Marque collective ;
	❍ Certification

	❍ Viviers en fonctionnement avec 
présence de poissons (bien 
insister sur les équipements 
périphériques, arrivées d’eau, 
évacuations, aération, couvercle, 
etc.)

	❍ Pêche (virage des engins) ;
	❍ Décompression d’un poisson 

avec mise en vivier ensuite ;

	❍ ABATTAGE IKEJIME :
Si mise en vivier : 

	∙ De la capture jusqu’à la mise en 
vivier ;

	∙ De prise en vivier jusqu’au 
début de la saignée ;

	∙ De la fin de la saignée jusqu’au 
glaçage avec gros plan sur les 
branchies, les yeux

Si absence de mise en vivier
	∙ De la capture jusqu’au début de 

la saignée ;
	∙ De la fin de la saignée jusqu’au 

glaçage avec gros plan sur les 
branchies, les yeux.

PHOTOS

VIDÉOS

https://filiereikejime.com


SUPPORTS À JOINDRE  
AGRÉMENT TERRE

SUPPORTS À JOINDRE  
AGRÉMENT CRIÉE

	❍ Épuisette/Haveneau ;
	❍ Outil(s) pour la décérébration ;
	❍ Outil(s) pour la démédullation ;
	❍ Couteau(x) pour la saignée ;

	❍ Bac(s) de saignée ;
	❍ Atelier (toutes les salles), viviers
	❍ Pin’s Producteur ;
	❍ Pin’s Marque collective ;

	❍ Certification
	❍ Photos des produits validés 

FILIÈRE IKEJIME par espèce, 
déglacés, avec gros plan sur les 
branchies, les yeux

	❍ Photos des produits validés FILIERE IKEJIME par espèce, déglacés, avec gros plan sur les branchies, les yeux.

	❍ Viviers en fonctionnement avec présence de 
poissons (bien insister sur les équipements 
périphériques, arrivées d’eau, évacuations, aération, 
couvercle, etc.)

	❍ ABATTAGE IKEJIME :
	∙ De prise en vivier jusqu’au début de la saignée ;
	∙ De la fin de la saignée jusqu’au glaçage avec gros 

plan sur les branchies, les yeux

	❍ Plan de l’atelier et des viviers ;
	❍ Copie de l’agrément sanitaire pour le stockage des 

poissons vivants ;

	❍ Copie de l’agrément sanitaire pour la pratique de 
l’IKEJIME (manipulation des produits de la pêche) ;

	❍ Copie de l’agrément atelier collectif (si atelier 
collectif).

PHOTOS

PHOTOS

VIDÉOS

DOCUMENTS

filiereikejime@gmail.com
05 46 41 49 16 

www.filiereikejime.com

mailto:filiereikejime%40gmail.com?subject=
http://www.filiereikejime.com

